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AZ.AGR. RIPA MARCHETTI
30101109 DI RIPA MARIA FRANCA
Verdicchio dei Castelll di Jesi 2007 - Ripa Marchetti MAIOLATI SPONTINI (AN) - ITALY

A — TEL. +39. 333.7376888

maedia, che opera a Maiolati Spontini, nel

cuore della denominazione marchiglana, WWW.RIPAMARCHETTLIT
dove lavora un vigneto di una trentina INFO@RIPAMARCHETTLIT
d'anni, mantenendo molto basse le rese.

La cosa che pid mi ha colpito del Verdicchio di

Ripa Marchetti & la bavibilith: per caritd, non é

un mostro di complessith, ma ne bemesti una

battiglia intara senza fermarti!

E' un bianco fresco e godibilissimo gid al naso,

dove | profumi sono quelli classici di VE KD l QCH IO

biancospéino e fiori di campo, intervallati a

santor di frutta fresca a polpa bianca e agrumi.
In bocca conferma la freschezza con una DE‘I (4 jTELLI DI JE" l
decisa verve acida, una bella sapidita, una
equilibrata fruttositd. Nel finale, abbastanza (LA jj l QO Sq FEKIOKE
lungo, arfiva un piacevole retrogusto . . .
amenandnﬂgm the o accompagna versa il Un vino pieno, complesso e profumato che nasce da un vigneto
prossimo sorso. di oltre 30 anni con basse rese per ceppo. Lescursione termica
favorita dalla particolare esposizione del terreno dona al vino
:':"b;ﬂ a"f’l;}mlh-_!'ﬂ -!'t_!l'l'll'-‘h_m_'lL_hHHfﬂ che freschezza e note fruttate. In cantina i grappoli vengono lavorati
h-npp:i::pagfr;;?u e a basse temperature e fermentati con lieviti selezionati, che

' preservano ed esaltano gli aromi primari del frutto.

Verdicchio del Castelli di Jesi 2007 - Prezzo: Il vino e equilibrato, fragrante e con una buona persistenza finale.
8-11 euro

Az Agr. Ripa Marchetti , . .
Maiolati Spontini (AN) A full bodied, harmonious and complex wine.

Tel- 3337376888 The over 30 years old vineyard produces naturally low yelds.
Email: info@ripamarchotti.it The temperature range, favoured by the particular soil exposure, makes
the wine fresh and fragrant. In the winery, the chilled fruit was pressed
Franco Santini and cold settled before being racked and warmed for fermentation.
Assaggiato a dicembre 2008 Cold fermentation techniques and selected yeast strains were K l I7 A m A RQ l-l ETTI
employed to retain aromatic characters.
With excellent balance and intensity of flavour this wine is crisp and
fruity in style, finishing with great persistance.
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